LA GASTRONOMIE
Les repas

· les habitudes alimentaires, aujourd´hui la consommations des produits surgelés
· à la maison

Le petit déjeuner – une boisson chaude, un café noir, le lait, le thé, des tartines de pain beurées avec de la confiture, des céreales

Le déjeuner – pendant la semaine – les restaurants rapides, les salariés peuvent bénéficier des chèques-restaurant financié par entreprise, pendant le week-end – un moment d´être avec la famille

Le dîner – réunit toute la famille

· les choses dui accompagnent notre repas -  la fourchette, le couteau, la cuillère, l´assiette, des verres . . . 
Au restaurant

· Des menus composés – l´entrée, le plat principal, le fromage/le dessert , le vin/la boisson

· le guide Michelin

· le pourboire

Traditions culinaires en France – une variété extraordinaire
SUD

Le foie gras aux truffes, le confit de canard, le vin de Bordeaux, le cassoulet, la cusine parfumée aux herbes en Provence – le thym, le romarin, le laurier, la boullabaise, la ratatouille

NORD

La charcutrie en Alsace, la choucroute, la quiche lorraine, la bière, la Bretagne – les poissons, les fruits de mer, les crêpes, la Normandie – la camembert, la crème fraîche

Les spécialités bien françaises:




        

       

          


Cuisine tchèque

